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Pate fin, preparat din ficat de pui, cu o textură 
catifelată și gust delicat, servit cu murături crocante 

pentru un contrast savuros și echilibrat.

Creveți suculenți gătiți într-un sos de roșii autentic, 
cu aromă intensă și bine condimentată.

 Poți alege între varianta picantă sau dulce.

Cremă fină de năut, preparată în casă, cu ulei de 
măsline și tahini, servită cu roșii marinate.

File de somon proaspăt, tocat manual și asezonat 
cu ingrediente fine pentru iubitorii de pește crud 

pregătit cu rafinament.

Rețeta clasică Biftec din mușchi de vită Angus este 
completată de accente delicate de ou, muștar și 

condimente.

Pate de pui cu murături 

Creveți în sos de roșii 

Hummus cu roșii marinate 

Tartar de somon 

Tartar de vită Angus 

200/100g 

150/50g 

150/50g 

120/80g 

100/30/70g 

40 Ron

48 Ron

42 Ron

65 Ron

89 Ron
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Produse locale

Supe &Ciorbe
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8

1
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Selecție fină de brânzeturi maturate, provenite de la 
Familia Baier. Gust intens, texturi variate.

Mezeluri artizanale de vânat, servite cu ceapă roșie și 
măsline. Gust autentic, rustic și savuros.

Platou de brânzeturi maturate 
de capră  

Platou mezeluri de vânat

150/50g 

150/50g 

45 Ron

45 Ron
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Supă asiatică savuroasă, cu tăiței, kimchi fermentat, 
ou și carne fragedă de pui sau porc,

 în supă bogată și aromată.

Somon gătit lent în ulei aromatizat, servit cu salată 
de cartofi, măsline și capere. Gust delicat 

și echilibru perfect între texturi.

Preparată zilnic din ingrediente proaspete, 
locale și de sezon.

Tipul supei variază zilnic – întreabă ospătarul 
ce avem astăzi!

Ramen de pui sau porc 
cu kimchi  

Somon confit cu salată de cartofi, 
măsline și capere 

200/100/50/50g 

180/220g 

250/50g 

62 Ron

82 Ron

28 Ron

Supă a zilei 

Wanderer 
Signature
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Limbă de vițel servită întreagă, fragedă și suculentă, 
alături de piure de cartofi fin și legume confit.

Pui marinat, prăjit crocant, servit cu salată proaspătă, 
legume de sezon și sos vinegrette aromat.

Preparat inspirat din bucătăria indiană: bucăți de pui 
fragede în sos Tikka Masala, servite cu orez basmati.

Pulpă de pui rumenită lent până la crocant, cu interior 
fraged – servită simplu sau cu garnitură la alegere.

Ciolan de porc fraged, rulat și copt lent, servit cu 
mămăligă rumenită pe grătar și sos de hrean proaspăt.

Limbă de vițel cu piure de cartofi 
și legume confit 

Pui crispy cu salată și sos 
vinegrette 

Tikka Masala de pui cu orez

Pulpă de pui cu piele crocantă 

Ruladă de ciolan de porc 

180/220g 

200/200g 

200/200g 

200g 

400/100g 

82 Ron

57 Ron

55 Ron

38 Ron

82 Ron

Wanderer 
Signature

Specialitățile
noastre de pui



Specialități
din carne 
de porc

Specialități
din carne 
de vită

Cotlet de porc cu os la grill 

Gulaș de Wanderer 

Coaste de porc la jar cu sos BBQ 

Porchetta cu sos de hrean 

Obrăjori de vită confiați cu piure 
și legume  

Rump Steak maturat, cu legume la gratar 
și sos verde 

Alergeni - Vă rugăm să consultați lista pe ultima pagina a meniului nostru

9

9

9

7

9

9

10

10

10

200/50gr

400/100gr

400gr

300gr

200/120/80gr

200/180/20gr

42 Ron

62 Ron

60 Ron

42 Ron

95 Ron

145 Ron

Cotlet fraged cu os, gătit pe grill și servit cu sos aromat 
de pătrunjel și usturoi– servit simplu sau cu garnitură la 

alegere.

Gulaș tradițional reinterpretat, preparat din limbă de 
vițel, într-un sos bogat și aromat.

Coaste marinate, coapte lent la jar și glazurate cu sos 
BBQ. Preparat afumat, produs la smoker– servite simplu 

sau cu garnitură la alegere.

Ruladă de porc fragedă și crocantă, gătită la jar, servită 
cu sos cremos de hrean. Preparat afumat, produs la 
smoker– servită simplu sau cu garnitură la alegere.

Obrăjori de vită gătiți lent în sos de roșii, serviți cu piure 
de cartofi cremos și legume de sezon.

Rump steak maturat, preparat medium, servit cu
 legume la grill și sos de pătrunjel cu usturoi.



Pappardelle Pomodoro 

Pappardelle Ragu 

Casarecce Gamberetti  

Cartofi prăjiți în untură 

Cartofi cu brânză la cuptor 

Orez cu legume sote 

Dovlecei la grătar 
cu sos de pătrunjel verde 
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130/150/50gr

130/150/50gr

120/100/80/50gr

200gr

200gr

200gr

200gr

45 Ron

52 Ron

59 Ron

16 Ron

18 Ron

14 Ron

16 Ron

Paste pappardelle cu sos de roșii, busuioc și parmezan 
ras. Disponibil în variantă dulce sau picantă.

Paste pappardelle cu sos ragu din carne tocată, 
legume și parmezan.

Paste casarecce cu creveți , sos alb ușor cremos 
 și parmezan.

Cartofi prăjiți lent în untură, crocanți
 și plini de savoare.

Cartofi la cuptor, moi și cremoși, gratinați cu brânză 
pentru un gust reconfortant.

Orez pufos, tras la tigaie cu legume proaspete, 
asezonat delicat.

Felii de dovlecel grătar, servite cu un sos proaspăt din 
pătrunjel și usturoi.

Paste

Garnituri
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Garnituri

Murături

Salată
proaspătă

Mămăligă la grătar 

Varză murată cu chimen 

Varză murată Kimchi

Castraveți murați

Salată de crudități 

Salată mixtă 
cu dressing vinegrette 

7

117

200gr

250gr

12 Ron

30 Ron

Mămăligă rumenită pe grătar, ușor afumată, servită 
simplu sau ca garnitură.

Amestec de salată verde, rucola, valeriană și morcov, 
asezonată cu vinegrette ușor acrișor.

11

7

7 8

Năut prăjit, semințe de dovleac și susan 

Varză albă fermentată, crocantă, 
aromată cu semințe de chimen.

Varză fermentată în stil coreean, cu arome
 intense, ușor picantă.

Castraveți crocanți, murați în saramură cu mirodenii.

Amestec proaspăt de legume crude, în oțet sau 
zeamă de lămâie.

Telemea cu roșii 

Brânză de capră cu nuci 

100g 

100g 

100g 

100g 

100g 

100g 

100g 

18 Ron

12 Ron

12 Ron

12 Ron

12 Ron

22 Ron

22 Ron

Toppings disponibile

2 4

9

9

9

10
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Pâine &
granituri extra

Sosuri

Dessert

Pâine

Sos BBQ

Ceapă roșie 

Ardei iute 

Sos de pătrunjel 
cu usturoi  

Parmezan ras  

Focaccia 

Focaccia 

Smântână

(Focaccia pufoasă cu ulei de măsline și ierburi aromatice)

Deserturi făcute în casă, 
mereu proaspete

 și atent alese. 

O selecție variată, delicioasă 
și surprinzătoare

întreabă ospătarul
ce avem disponibil!

Alergeni posibili: 1, 3, 5, 7, 8, 11, 12

150g 

 80g 

 50g 

20g 

80g 

50g 

150g 

80g 

80g 

200g 

5 Ron

8 Ron

8 Ron

3 Ron

8 Ron

8 Ron

10 Ron

8 Ron

8 Ron

33 Ron
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Caffe

Bere
Apă

Draught beer

VERGNANO 1882

Espresso

Heineken

Birra Moretti

Heineken

Ciuc

Ciuc Radler

Edelweiss Hefeweizen

Birra Moretti Nefiltrată

Bere artizanală locală
             DIVERSE 
              SORTIMENTE

Birra Moretti

Flat White

Cafea fără cofeină

Cappuccino

Americano

             Caffe Latte

             Freddo Cappucino

            Ceai

120ml

330ml

330ml

5%

4,6%

330ml

330ml

330ml

0%

5%

0%

500ml

330ml

330ml

400ml

5,3%

4,8%

5,3%

4,6%

120ml

150ml

280ml

150ml

280ml

280ml

300ml

12 Ron

16 Ron

15 Ron

16 Ron

15 Ron

15 Ron

29 Ron

16 Ron

25 Ron

15 Ron

22 Ron

15 Ron

16 Ron

12 Ron

18 Ron

22 Ron

14 Ron

DORNA minerală / plată

330ml

750ml

10 Ron

18 Ron



Limonade

100% Romanian

Whiskey

Soft Drinks

Limonadă clasică

COCA COLA / FANTA /
SPRITE /SCHWEPPES

WHISKEY

LICHIOR

SPEYSIDE REGION 

BLENDED MALT WHISKEY

BOURBON

SCOTCH

ISLAND REGION SINGLE MALT

FUZE TEA
- diverse sortimente -

CAPPY NECTAR
- diverse sortimente -

ALCHEMICO 
Pink Grapefruit/Cherry

Afinată/Vișinată/
Caisată 

Pater

Carpathian
Cognac

Țuică prune

Palincă pere

The Macallan 12 yo

Naked malt

Jim Beam 

The famouse Grouse

 

Fresh Citrice

Limonadă Mentă

Limonadă - diverse arome-

Socată

280ml

280ml

280ml

280ml

280ml

250ml

250ml

250ml

200ml

50ml

50ml

50ml

50ml

50ml

50ml

50ml

50ml

50ml

30%

46%

37%

50%

40%

40%

40%

40%

40%

19 Ron

12 Ron

15 Ron

15 Ron

23 Ron

18 Ron

45 Ron

25 Ron

27 Ron

52 Ron

32 Ron

20 Ron

20 Ron

38 Ron

26 Ron

21 Ron

21 Ron

21 Ron

Highland Park 12 yo



Liqueurs &
Vermouth

Brandy &
Cognac

40%

40%

MARTINI 
BIANCO / ROSSO

JIDVEI VSOP

JAGERMEISTER

REMY MARTIN VSOP
BAILEY’S

HENNESSEY VSOP

APEROL

CAMPARI

50ml

50ml

50ml

50ml
50ml

50ml

50ml

50ml

15 Ron

20 Ron

18 Ron

40 Ron
18 Ron

42 Ron

18 Ron

18 Ron

Long Drinks

Paloma By ALchemico   
  (Tequilla, Pink  grapefruit alchemico)  

Cuba libre 
  (Rom, Coca-Cola, lime, gheață)

Vodca Juice  
(Vodca, suc carinberry,gheață)	

Cherry Cherry 
Whiskey By Alchemico 
(Whiskey, cherry tonic alchemico)

Aperol Spritz 
(Aperol,Prosecco, apă minerală, 
portocala, gheață) 	

Hugo
  (Prosecco, sirop soc, apă minerală, lime, mentă, gheață)

280ml

280ml

280ml

280ml

280ml

280ml

29 Ron

27 Ron

27 Ron

29 Ron

27 Ron

27 Ron

Vodca
40%

SKYY / FINLANDIA

BELVEDERE

GREY GOOSE

50ml

50ml

50ml

16 Ron

26 Ron

24 Ron

Gin
40%

BULLDOG
50ml 22 Ron



Classic Cocktails

Romanian Cocktails

Old Fashion   
(Whiskey, sirop zahăr, Angostura bitter, coajă portocală) 

Daiquiri cu Leuștean 
 (Leuștean, rom alb, sirop de ghimbir și lime) 

Co Cooler    
 (Suc lime, sirop zahăr, suc mere verzi, mentă, castravete)

Cosmopolitan 
 (Vodca, Triplu sec, suc lime, sirop zahăr, suc Cranberry, coajă portocală)

Dracula’s Margarita  
 ( Tequila, lichior de ardei iute, sfeclă roșie, lime și ghimbir)

No Tai-Mai Tai  
 (Sirop migdale, piure fructul pasiunii, suc lime, suc cranberry)

Mojito 
 (Rom alb, suc lime, sirop zahăr, mentă, apă minerală)

Old Fahioned Românesc
 ( Palinca, brandy tradițional românesc, sirop de soc și un strop de Angostura) 

Whiskey Sour cu soc
 (Whiskey, lămâie, sirop de soc și vin roșu sec)

Drăgaică
(campari, sirop trandafiri, vin roșu, vodcă, flori hibiscus)

Margarita 
 ( Tequilla, Triplu sec, suc lime, sirop zahăr, sare)

Negroni 
 (Gin, Campari, Martini Rosso, coajă portocală)

Espresso Martini 
 (Vodca, Mozart ciocolată neagră, sirop vanilie, 
  Vergnano espresso, boabe cafea)

75ml

120ml

280ml

150ml

165ml

280ml

180ml

100ml

135ml

120ml

180ml

150ml

180ml

29 Ron

32 Ron

25 Ron

29 Ron

32 Ron

25 Ron

29 Ron

32 Ron

32 Ron

32 Ron

29 Ron

29 Ron

29 Ron

0% Alcohol

Mocktails

Rom
40%

BRUGAL BLANCO

BRUGAL ANEJO

BRUGAL 1888

50ml

50ml

50ml

22 Ron

22 Ron

48 Ron



Alergeni
 Regulamentul UE 1169/2011
 

  1. Cereale care conțin gluten (grâu, secară, orz, ovăz, 

     grâu spelt, grâu mare, sau hibrizi ai acestora) și 

      produse derivate

  2. Crustacee și produse derivate

  3. Ouă și produse derivate

  4. Pește și produse derivate

  5. Arahide și produse derivate

  6. Soia și produse derivate

  7. Lapte și produse derivate (inclusiv lactoza)

  8. Fructe cu coajă, de exemplu migdale, alune 

      de padure, nuci, fistic, nuci macadamia 

       precum și produse derivate

  9. Țelină și produse derivate

10. Muștar și produse derivate

11. Semințe de susan și produse derivate

12. Dioxid de sulf și sulfiți în concentrații de peste

10 mg/kg sau 10 mg/litru, exprimate în SO2

13. Lupin și produse derivate

14. Moluște și produse derivate

   * Produse congelate


